
Vitlöksbröd
ostgratinerat bröd med aioli

119:-

Gratinerad mussla
serveras i skal med god topping

129:-

Rökta mandlar

89:-

Fabrikörens stekta orginal, serveras
med pommes & dressing

Fabrikörens

plättar
sockrade småplättar, serveras med vispad

grädde & hallonsylt

Bakad spetskål
med citron & chili, serveras med en ragu på

röda linser & grönsaker, samt
bakad potatiskaka

99:-

99:-

199:-

serveras bottnad med handskalade räkor &  fänkål
toppad med gremolata & örtigt smördegsbröd

skaldjurssoppa

älg tartar
kaprismajonnäs, syrad lök,
brynt brödkross & krasse

löjrom & potatis
kalix löjrom på friterad potatiskaka, serveras med syrad grädde, lök & ört

169:-

219:-

229:-

Vår variant av carpaccio med senapskål, citrus, kallpressad rapsolja,
rostad nöt & riven parmesanost 

tunnskivad ren

serveras med vitlöksstekt kompott på skogssvamp & bellaverde,
pommes,, rödvinssky & vispat kryddigt smör

entrecote

torskrygg
Potatispuré, brynt smör med soya & hasselnöt, sotad citron,

dillemulsion & gröna ärtor

gästis orginal smash

599:-

429:-

299:-

Dubbel smashad burgare toppad med cheddar,, yellow mustard, picklad gurka,
hettad tomatsås, majonnäs & lök, serveras med pommes

189:-

triss i tryffel
tre utvalda chokladtryfflar

vaniljglass

99:-

159:-
med choklad & röda bär

brulée
klassisk créme brulée

139:-

en näve rökta mandlar


